JURGEN WEINMULLER
EVENTCATERINEGRAZ CATERING * HOCHZEIT *+ SHOWCOOKING * DINNER

Weinmiller

IHR PERSONLICHES EVENT MIT EVENTCATERINGGRAZ
IM WEINGUT SCHILHAN

Oberlassen Sie an Ihrem Hochzeitstag nichts dem Zufall und vertrauen Sie auf unsere 30 Jahre
Erfahrung!
Die Spitzenqualitat der Speisen, sowie die ausgezeichneten Getranke und das sehr qut geschulte

und aufmerksame Personals sprechen fur sich,

Anbei finden Sie ein paar Vorschlige , bei weiteren Fragen und Interesse, wiirde ich
mich freuen, Sie zu einem personlichen Gesprach begriifien zu diirfen!
Standort:(Hart bei Graz)
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Empfang Fingerfood

Erlesen gefiillte Tramezzinivariations-Tirmchen mit mehreren Schichten

(Philadelphia mit Petersilie,Rohschinken erlesener Stollenkise, Rucola, Wurzelwerk und Kren)

Buffet oder Menii Romantisch Elegant Steirisch Mediterran

(Bei Auswahl Buffet inkl. aufwendiger und wunderschéner Romantischer Biiffetdekoration!)

Vorspeise als Fingerfood oder angerichtet am Teller

Venezianischer Lollipop am Spieff vom Maisgriewiirfel mit geréstetem Prosciutto und zart schmelzendem Steirerkise

Gegrillte handgerollte Wraps gefiillt mit fangfrischem Thunfisch, Spanischen Oliven, Sonnengereiften Tomaten

mit Wurzelgemiise und cremigem Saucen dip
Herzhafter Steirer-Couscoussalat mit Weizer Schafkasewiirfel und bunten Wiesenblumen

Vulcanoschinkenrose mit fruchtigem Mango-Orangensalat

Salatbuffet:
Paradeisersalat mit frischen Liebstockel, Krautsalat mit Vulcano-Speckwiirferl,
Roter Riibensalat mit frischer Petersilie und Steirerkren,
Vogerlsalat mit simigen Kiferbohnen-Kernéldressing und frischen Osterreichischen Knoblauch,

Kartoffel-Gurkensalat mit Primierten100% echtem Kerndl

Hauptspeisen:
Schonend rosa gebratenes Rinderbeiriesteak mit Krauterbutter und knackiges handgeschnittenes Steirisches Gartengemiise

Freilauf Jungschweineriicken in Bad Ausseer Steinsalz
und wildem Rosmarin gebraten mit edler Sauce von Triiffel und Zweigelt
dazu aromatische Toskana Mini-Ofenkartoffeln aus dem rauchigem Holzofen

(das Fleisch wird von unseren Kéchen am Stiick schonend gebraten und frisch fiir jeden Gast aufgeschnitten!)

Edelfischfilet ohne Griten in feinstem Ligurischen Olivenol und Cocktail-Garnelen mit Kirschtomaten
gegart an cremig handgeriihrtem Safranpolenta und frischer Petersilie
oder

Ausgeloste Hithnerkeulen vom Maishiihnchen ohne Knochen mit Mozzarella und Speckwiirfel gratiniert und im Natursafterl gebraten

Vegetarisch:
Frische Gnocchi in cremigem Steinpilz-Wiesenkrauterrahm

mit 18 Monate gereiftem Parmesan aus Osterreich

Handgeriihrter Safranpolenta, Mini Ofenkartoffeln, Grill-Gartengemiise

Dessert
Sommerlich leichtes Champagner-Apfeltiramisu auf eingekochtem Erdbeer-Ragout
24 Karat echt vergoldetes Tonkabohnen-Edelschokolademousse mit Herzmarillenragout

Mini-Topfen- und Apfelstrudelstiicke aus dem Holzofen in der Papiermanschette

Auf Wunsch zu spiterer Stunde:

Gulaschsuppe mit Rindfleisch und Frankfurter Wurststiicken oder Vegetarisches Chilli mit reschem frisch gebackenem Weif3bro
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Empfang Fingerfood

Erlesen gefiillte Tramezzinivariations-Tiirmchen mit 7 Schichten

(Winzerschinken, Philadelphia mit Petersilie, erlesener Stollenkise, Rucola, Wurzelwerk und Kren)

Buffet oder Menii Weinberg Traditionell

(Bei Auswahl Buffet mit aufwendiger und wunderschéner Romantischer Biiffetdekoration!)

Vorspeise serviert oder als Fingerfood am Buffet

Vulcanoschinkenrolle fein gefillt mit Bauerntopfen und frischen Wiesenkrautern
Hithnerbruststiicke in gehackten Kiirbiskernen gebraten auf Steirersalat
Steirisches Antipastigemiise mit eingelegtem Kise

Kiirbiskern-Couscous mit Hochland-Schafkisewiirfel und Feigen-Senfsauce
Gebickkorb frisch vor Ort gebacken

Salat:
Paradeisersalat mit frischen Liebstockel,
Krautsalat mit Vulcano-Speckwiirferl,
Roter Riibensalat mit frischer Petersilie und Steirerkren,
Vogerlsalat mit simigen Kéferbohnen-Kernéldressing
, Kartoffel-Gurkensalat mit Kernol

oder wahlweise

Suppe:
Kiirbiscremesuppe mit frischem Ingwer und Knusperbrotwiirfel

Hauptspeisen:
Hiithnerbruststiicke mit herzhaften Speck gebraten und mit Mozzarella gratiniert an Champignon-Pfeffersauce

und glasierten Markt-Wurzelgemiise
Schweinebraten von der Schweinekareerose in Kiimmel-Knoblauchsafter] mit cremigem Kartoffelpiiree und knusprigen Rostzwiebel
Gnocchi in eingekochter Tomaten-Basilikumsauce mit Parmesan und frischen Krautern
Dessert
Luftige Grief3creme mit herzhaft eingekochtem Herzmarillenragout

Mini-Topfen- und Apfelstrudelstiicke aus dem Holzofen mit Vanillesauce

Omas Marmorkuchenstiicke mit Zimtzucker

Auf Wunsch zu spiterer Stunde:

Gulaschsuppe mit Rindfleisch und Frankfurter Wurststiicken oder Vegetarisches Chilli mit reschem frisch gebackenem Weiflbrot
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Empfang Fingerfood

Erlesen gefiillte Tramezzinivariations-Tirmchen mit mehreren Schichten

(Philadelphia mit Petersilie,Rohschinken erlesener Stollenkise, Rucola, Wurzelwerk und Kren)

Buffet oder Menii Gala Diamant

Bei Auswahl Buffet inkl. aufwendiger und wunderschoner Romantischer Biiffetdekoration!

Vorspeise
Wildfang Garnelencocktail mit Wasabi an Mango-Orangensalat

Ginseleberpraliene mit Cranberrys im Knuspermantel
Frisch vor dem Gast aufgeschnittener Pata Negra Schinken Belotta Iberico 3 Jahre gereift mit Melone

Erlesene Edel-Sushivariation mit echtem Wasabi, Japan Majo und eingelegtem Ingwer

(Thunfisch, Lachs, Avocado,Garnelen, Hummer, Rinderfilet uv.m.)

Gebackene Austern auf Hollandaise Espuma

Suppe:

Cremig aufgeschlagene Hummersuppe mit Butternocker]
Hauptspeisen:
Schonend rosa gebratenes Rinderfiletsteak vom Dexter Rind mit Triiffel-Rotweinsauce dazu schwarzes Steinpilz-Risotto

Geschmorte Kalbsbackerl in Sauce von Brunelli di Montalcino mit mini Kiirbis-Ingwerstrudel

(das Fleisch wird von unseren Kéchen am Stiick schonend gebraten und frisch fiir jeden Gast aufgeschnitten!)

Hummer in Champagnersauce mit cremigem Safran-Kartoffelpiiree

Fasanenrolle gefiillt mit Dérrpflaumen, Mandeln und gerdstetem Vulcano Speck mit Ratatouille-Gemiise

Frisch zubereitete Pasta in weiflem Triiffelrahm

mit 24 Monate gereiftem Parmesan Reggiano

Dessert
Schokoladebrunnen mit Belgischer Edelschokolade Exotischen Friichten
Nougatmousse mit Afrikanischer Tonkabohne
Topfennockerl mit Wildkirschragout
Frisch zubereiteter Kaiserschmarren aus der Butterpfanne mit Zwetschgen-Zimtréster
Preis p.P. €99,00

Auf Wunsch zu spiterer Stunde:

Gulaschsuppe mit Bio Freiland Rindfleisch und Frankfurter Wurststiicken und frisch vor Ort gebackenem Weif3brot
oder Vegetarisches Chilli mit reschem frisch gebackenem Weif3brot
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COCKTAILKARTE:

ALKOHOLFREIE COCKTAILS

Moscow MULE IM KUPFERBECHER

CAIPIRINHA

CAIPIROSKA

MoJiTo

DAIQUIRI: MARILLE, APEROL, VEILCHEN, MANGO,LIMETTE, UVM.

MARGERITAS

BACARDI-COLA

WHISKY-COLA

VODKA-LEMON

VODKA-BULL

GIN-TONIC REICHHALTIGE AUSWAHL VON GIN UND TONICSORTEN

MIT DEN DAZUGEHORIGEN EINLADEN WIE Z.B. MIT TANSANISCHER BERGPFEFFER,
GURKE UND GEFLAMMTER ROSMARIN

LONG ISLAND ICED TEA

VODKA-SHOT VODKA SCHNEE

PREMIUM TEQUILA PADRE AZUL

MiMasaA

FRECH 57

CuBA LIBRE

GIN Fizz

ToM COLLINS

ESPRESSO MARTINI

BLACK RUSSIAN

GREY GooseE VX

BELVEDERE ODER BELUGA GOLD
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